
GAMBAS AL AJILLO 

INGREDIENTES: 

 2 dientes de ajo 

 2 cayenas 

 350 de gambas peladas 

 Sal 

 70 de aceite 

PREPARACION: 

Colocamos los ajos y el aceite troceamos 3 segundos a velocidad 

5,bajamos los resto de las paredes,añadimos la cayena y sofreímos 10 

minutos temperatura 120 a velocidad cuchara,añadimos las gambas 

peladas escurridas y secas de agua y sofreímos 3 minutos temperatura 

varoma giro inverso velocidad cuchara 


