PATATAS BRAVAS

INGREDIENTES.

1 kilo de patatas medianas con piel

2 botes de 400 de tomate triturado

6 dientes de ajos

50 gramos de acite

1 cucharadita de sal

2 cucharaditas de azucar

1chorrito de kechut y unas gotas de tabasco
PREPARACION:

Picar los ajos en velocidad 6 4 segundos sacar y reservar

Poner el resto de ingredientes dentro del vaso,menos las patatas.el kétchup y el tabasco
programar 30 minutos varoma velocidad 1

Cortamos las patatas en rodajitas finas,las pondremos en el recipiente varoma y lo colacamos
sobre el vaso de la thermomix

Cuando termine el tiempo incorporamos los ajos ,el kétchup y el tabasco mezclar 1 minuto sin
temperatura a velocidad 1

Pon las patatas en una fuente y clbrelas de salsa ....



